Eotrdthsrart: wgly
R

270 ml teplého mlieka 70 g zmaknutého masla
10 g suseného drozdia 79 g hnedého cukru
1 ¢l hnedého cukru 2 ¢l kardamdnu

3 a 1/3 hrn¢eka hladkej muky

1/3 hrnéeka hnedého cukru  jut pirugr WWW

80 g zmaknuteho masla 1/4 hrnéeka vody

1l kardamonu 1/4 hrnéeka hnedého cukru
1a1/2 él vanilkového cukru
1 ¢l kardamonu

Vosstogr

Z prvych troch ingrediencii si spravime kvasok, ktory potom
primieSame ku zvysku. Poriadne vymiesime a nechame
hodinku v teple kysnut.

Medzic¢asom si pripravime plnku zmieSanim masla,
hnedého cukru a kardamanu.

Vykysnuté cesto si rozvalkdme do stvorca, natrieme nan
plnku a postupujeme podla videa. Kolac¢iky este nechame
pol hodinu podkysnut na plechu.

PecCieme 10 minut pri 230°C.

Kym sa kolace pecu, uvarime si sirup a po vytiah
nim uzly poriadne pooblievame.

Doy clpurf)?
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https://www.4home.sk/formy-na-pecenie-a-plechy/?sort=price-asc?utm_source=dgt&a_aid=63b9a91454726&a_bid=da02a38e
https://www.4home.sk/formy-na-pecenie-a-plechy/?sort=price-asc?utm_source=dgt&a_aid=63b9a91454726&a_bid=da02a38e

