Coster Podern

150 g makkého masla 100 g praskového cukru
120 g praskového cukru Stava z jedného citrona
3 vajicka

Stipka soli

Stava z jedného citréna
220 g polohrubej muky
1¢Cl jedlej sd6da

3 PL maku

Pestige

Postupujeme presne podla zoznamu ingrediencii - najprv si
vymieSame maslo s cukrom, potom pridame vajcia, sol a
citréonovu stavu. Po premiesSani priddme muku so sédou
bikarbonou a na zaver zamiesame mak.

Toto mnozstvo je vhodné na bochnikovu formu, vysledny
zakusok aj vyzera o cosi zaujimavejsie ako klasickeé rezy.

PecCieme na 180°C cca. 25-35 minut (zalezi od rudry a pouzitej
formy).

Po vychladnuti prelejeme polevou, ktord sme ziskali
vymiesanim citrénovej stavy a cukru.

Doy clpucf?




