Cestr Ubehrie vrifon

1 Zltok 4 stonky ocistenej a
150 g hladkej muky nakrajanej rebarbory
50 g praskového cukru 25 g masla

1/2 &l vanilky 2 PL hnedého cukru
100 g masla 1 ¢l mletej Skorice

Pestige

Zo vsetkych ingrediencii si spracujte linecké cesto, zabalte ho
do félie a nechajte v chladnicke aspon hodinu odpocivat -
idealne do dalSieho dna.

Ocistite si rebarboru a nakrajajte ako len chcete - nezabudajte
ale, ze sa eSte bude chvilu varit a trosku sa rozpadne, preto
odporucam radsej trosku vacsie kusy. Do hrnca si dajte
rozpustit maslo, pridajte cukor a Skoricu a potom aj rebarboru.
Na miernom plameni varte 8-10 minut.

Linecké cesto si rozvalajte alebo vtlacte do formy tak, aby bolo
trochu hrubsie ako zvycCajne - ja som ho mala asi na 8 mm.
Navrch poukladajte uvarenu rebarboru a pecte cca. 15-20
mMinut (zalezi od rury) na 180°C.

Doy clpucf?




